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Vinos paratoda ocasion

e Existen dos formas de tomar vino: desde la razén y desde el corazon.
e Elvino es un decantador de experiencias humanas.
e Se puede adaptar a cualquier circunstancia.

Ciudad de México a 29 de julio del 2019. En la vida hay dos maneras de tomar
vino. La primera es desde la razon, cuando se toman en cuenta factores como: el
tipo de uva con la que se hizo el vino, el afio de produccion, el método de
elaboracion y por supuesto, las reglas de maridaje para acompafarlo con los
alimentos.

La otra forma de beber vino es desde el corazdon. Al dejar de lado las
complejidades y los compromisos es posible apreciar la magia de esta bebida y
buscar un estado de coincidencia entre sabores y vivencias. El vino es un
decantador de experiencias humanas, por eso se utiliza cominmente en rituales
religiosos, a la hora de cerrar negocios, para declararle el amor a alguien o como
un buen compairiero en las noches solitarias.

El vino es una bebida que posee un espectro tan amplio de sabores que
puede adaptarse perfectamente a cualquier a cualquier tipo de comida, este puede
combinar tan bien con una pasta italiana como con una suculenta tlayuda de
Oaxaca. “No importa que sea el mismo vino, de la misma marca, de la misma
cosecha; el hecho de llevarlo a nuestras vidas en un momento diferente hace que
sepa diferente”, explico el Jesus Olvera, Doctorado en Antropologia en alimentos.

Para disfrutar de una buena copa vino no se debe ser un experto, ni seguir
un montén de reglas. Pues cada vez que una persona bebe vino experimenta

maravillosos encuentros, dependiendo de la comida y la gente con la que lo



acomparie. “El verdadero maridaje se da cuando nos sentimos contentos con el
vino y sus sabores nos reconfortan el paladar” sefialo Jesus Olvera.

Del 29 al 31 de agosto los mejores aceites y vinagres; vinos, destilados y
licores; carnes, pescados y mariscos; quesos; aderezos, salsas, condimentos,
especias, conservas, mermeladas y jaleas; pan; chocolate, bomboneria, dulces y
reposteria; café y té; accesorios y utensilios gourmet; recetarios y publicaciones
especializadas se presentaran en el Salon Mexica del WTC de la Ciudad de

México para la 132 edicion de Gourmet Show.

Acerca de Gourmet Show
Gourmet Show es un evento con 13 afios de experiencia promoviendo la cultura del buen comer en

México. Relne por tres dias consecutivos a todos los actores comprometidos con alimentos,
bebida, accesorios de calidad e ingredientes esenciales para la cocina Gourmet. Cuenta con los
siguientes pabellones especializados: Wine Room, Agave Fest y Veganautas.

En la exposicion podras encontrar vinos y licores, carnes, pescados y mariscos, Quesos,
charcuteria, aceites y vinagres, pan artesanal, chocolate, conservas, mermeladas y productos
orgénicos, entre otros.

Para mayor informacion visita la pagina: www.tradex.mx/gourmet/

Acerca de Tradex Exposiciones Internacionales

Tradex Exposiciones, con més de 30 afios de experiencia en la organizacién de exposiciones y
eventos especiales, manejando principalmente cinco nichos: alimentos y bebidas, disefio e
interiorismo, decoracion, belleza y manualidades. Ademas, ofrece consultoria en produccion de
exposiciones y congresos: desarrollo de concepto, disefio de imagen, y promocién, asi como
telemarketing, operacién y logistica. La mision de Tradex Exposiciones es fortalecer industrias y
abrir nuevos mercados en sectores especializados.

Para mayor informacion visita la pagina: http://www.tradex.mx/home/
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